
プレスリリース 

令和 7年 11月 25 日  
（一財）道北地域旭川地場産業振興センター 

 
 
 

冬の地場産フェアを開催！ 
― 食とスポーツで冬を楽しむ！65社が集結する冬の一大イベント ― 

 
（一財）道北地域旭川地場産業振興センターは、令和 7年 12月 13日（土）・14

日（日）の 2日間、「冬の地場産フェア」を開催いたします。本イベントは、地元
の食と体験を融合させた冬の新しい楽しみ方を提案するもので、今年は昨年を上回
る 65社が出店。スポーツ体験コーナーを新設し、冬の健康づくりも応援します。
（体験コーナー等を合わせた参加者は 72社となります）。 

旭川市や周辺地域の魅力を再発見できる本フェアでは、スイーツ・パン特集やラ
ーメン特集、道北の海産物販売、地域間交流企画など、見どころが満載。地元高校
や企業の出店もあり、地域の“顔”が一堂に会します。ぜひご来場いただき、冬の
旭川を五感でお楽しみください。 

 

開催概要 

日時：令和 7年 12 月 13日（土）・14 日（日） 10:00～16:00 
会場：旭川地場産センター（道の駅あさひかわ） 
 

1 階大展示場 
• 地場産品・飲食物の販売 
• 縁日コーナー 
• 南さつま雪像制作隊報告会（14日 14時～） 
2 階特設会場 
• 13日：フットサル体験、けん玉体験 
• 14日：モルック体験、パリッ！シャウエッセンゲーム、    

13時～婚活セミナー 
屋外エリア 
• キッチンカー出店 
• 深谷ねぎのカルソッツ実演販売（道の駅あさひかわ） 

 

注目ポイント 

⚫ スイーツ・パン特集：旭川市や周辺地域から 22店舗が集結する特設ゾーンが
目玉！ 

⚫ 地域間交流：愛媛みきゃんパーク、沖縄の特産品、埼玉・深谷ねぎの甘味を
凝縮したカルソッソの実演販売など道の駅所在の地域間交流を強化！ 

⚫ ラーメン特集：「室蘭カレーラーメン」「生ラムとんこつラーメン」「甘エ
ビラーメン」、定番の旭川醤油ラーメンなど垂涎のラインナップ！ 



⚫ 道北の海産物：枝幸・浜頓別・猿払から毛ガニ・ずわいがに・ホタテなど、
漁師直送品がズラリ！ 

⚫ わくわく企画：りんご詰め放題（両日 10時、13時の 2回開催）、じゃがい
も・玉ねぎ詰め放題、新米の升売りの実施！ 

⚫ 腹ぺこ市場：豚丼、ザンギ、いかめし、たこ焼き、キノコご飯などお腹を満
たす出店も多数！ 

⚫ 地元高校・企業の出店：旭川商業高校、剣淵高校、日本ハム北海道ファクト
リー旭川工場、旭川あらかわ牧場など地域の“顔”が集結！  

⚫ 高校生起業で話題のわたあめ屋さん（ANELAシープキャンディ）も登場！ 

⚫ 食×スポーツ：子供たちに大人気の縁日や、フットサル、けん玉、モルック
体験のほか、北の恵みあさひかわ食べマルシェで人気を博した「パリッ！シ
ャウエッセンゲーム」も登場！ 冬の健康づくりを応援！ 

⚫ 婚活セミナーでは、SMART BRIDAL 社の吉野麻衣子代表が登壇。恋愛婚活心理
学者が婚活の極意を伝授します。婚活と地場産振興がどうつながるか？ 

 

⚫ 出店者情報などはホームページでご確認いただけます イベント情報 | 一般財団法人道北地

域旭川地場産業振興センターWeb サイト 

 

 

 

 

初参加事業者さんの写真とひとこと 

ＡＮＥＬＡ ＳＨＥＥＰ ＣＡＮＤＹ 大人から子供まで！たくさんの方にふわふわのわたあめ

と夢をお届けします            

  

 

 

https://www.asahikawa-jibasan.com/event/#post-1533
https://www.asahikawa-jibasan.com/event/#post-1533


米と麦と 

旭川近郊の素材でパンを焼いている「米と麦と」です。米と麦、どちらの美味しさも感じられるパン

作りを目指しています。地場産フェアは初出店となりますが、定番の甘納豆食パンやお出汁のパンを

はじめクリスマスらしい商品も準備してお待ちしております。 

   

 

雪うさぎベーカリー 

富良野で塩パン専門店を今年オープンしました「雪うさぎベーカリー」と申します！富良野産の小麦やバターにこだ

わり、毎日食べても飽きない日常の食卓に合う塩パンづくりを行なっております。是非ブースへお立ち寄りいただけ

ましたら幸いです。どうぞよろしくお願いします 

 



シーグレイセス 

・5 代続く漁師として、海と向き合ってきた日々のこだわりを、直接お客様へ届けたいという思いで  

フェアに参加します。私たち漁師が造る加工品には、浜頓別の海の恵みと、鮮度・技・誠実さがその

まま詰まっています。フェアを通じて、商品だけでなく「漁師の仕事」と「海の味の本物さ」を感じ

て頂けるよう全力で取り組んでまいります。 

・海を知る漁師だからこそ生み出せる味わいを、特別な場でご紹介出来る事を大変光栄に思っていま

す。伝統と技を込めた逸品を、ぜひこの機会にご堪能下さい。 

・①漁師の本気を、フェアで届けたい。 ②浜頓別の海の旨さを、五代目が直伝。 ③漁師が造るこ

だわり、あなたに味わってほしい。 ④五代目漁師が、直接お客様に届けます。 

 

 

道の駅ぎのざ×カロリースマイルギフトショップ 

レッドドラゴンフルーツドレッシング、沖縄産もずくほか 

「旭川の皆さまに、まだ出会ったことのない新しい美味しさを届けたい。その想いから、鮮やか

な色と自然な甘みが特長のベトナム産のレッドドラゴンフルーツを活かしたドレッシングを地域

の醤油メーカー日本醤油工業様の力をお借りして作りました。食卓を明るく彩り、思わず笑顔が

こぼれる味を目指しています。まずは旭川の皆さまに「美味しい」と言っていただけること、こ

れが私たちの大きな喜びです。」 

  

 



珈琲淹リファインド朝日店 

「至福しるこ」 

元菓子メーカー製餡部勤務のマスターが作ったおしるこ。もちは、ふうれん特産館の新商品スイ
ーツ餅を使用。 

「九十九キナ子」 

士別市でしか採れないつくも 4号大豆で作った、香りと甘みが強いのが特徴のきな粉。あえて荒
く挽いた事でその香りがさらに強くなっています。お餅はもちろん牛乳やヨーグルトを一緒にど
うぞ 

「九十九アン子」 

元有名菓子メーカーの製餡部に勤めていた店主が作ったチューブ入りあんこ。塩味が効いた食べ
飽きないあんこで今、大注目の北海道産しゅまり小豆を使用。バタートーストやアイスクリーム
のトッピングとの相性ばっちり。 

九十九キナ子・九十九アン子共に「FOOD SHIFTセレクション 2025」に入賞。 

    

みきゃんパーク（石丸農園） 

蛇口からみかんジュース 1コップ 580円（税込み） 

あいか、温州みかん、はれひめ等生果販売、価格未定 

柑橘王国の愛媛県のアンテナショップから産地直送の美味しいみかんを取り揃えて皆様のお越し

をお待ちしております。蛇口をひねるとみかんジュースが出てくる「蛇口からみかんジュース」

も登場します。 

    



ご当地グルメ 

 

旭川しょうゆ焼きそば  

旭川しょうゆ焼きそばの会会員 とり丸亭がキッチンカーで提供 

 

 

ラーメン（北海道ひつじラーメン旭川はれて Route36、ラムＴＯシャンプー） 

新登場の「ラムとんこつラーメン」。とんこつのコクを羊肉の旨みがふわっと包み込む絶妙な味わ

い。必食の一杯です！ 

大王カレーラーメンは室蘭市の有名店の味を再現しつつ、よりスパイシーに進化した旨辛の一杯！ 

「ラムとんこつ」と「カレー」、あなたはどっちを選ぶ？ 

  

 

 

 

 

 

 



体験、イベント 

 

両日 １階大展示場 

チーム紅蓮×人形のヨシダ 

  

 

13日 2階 フットサル体験 ヴォルフェ北海道 

ヴォルフェ北海道は、旭川・比布を拠点に活動する女子フットサルクラブです。スポーツをテー

マに募集したアート作品をパネルにしてケージを囲み、その中で、子どもも大人も、誰でも気軽

にボールを蹴れる小さな広場をつくりました。動くことの楽しさを感じてもらえたら嬉しいで

す。 

  

 

14日 2階 パリッ！シャウエッセン
® 

ゲーム 

シャウエッセン発売 40周年を記念し、日本ハム北海道ファクトリー株式会社とＩＣＴパークが

連携して開発したからだアクションゲーム。 

北の恵みあさひかわ食べマルシェでも大人気だったゲームです。 



  

 

14日 13時 婚活セミナー（吉野麻衣子トークイベント）  

講師 (株)SMART BRIDAL 代表取締役 吉野麻衣子 

“結婚したいと”と願う多くの方々の背中を後押しすること、地方が抱える未婚化・晩婚化の課

題解決の一助となるため、婚活における成功のポイントを専門的知見に基づいて分かりやすく解

説します。当日は、参加者の皆様からの質問に 

も随時お応えします（セミナー前後で個別相談あり、無料） 

【旭川市・登壇情報】旭川市のイベントにて｜吉野が登壇し、地方婚活&活性化の仕方について話し

ます | SMART BRIDAL 

 

 

 

連絡先 

事務局：白木 
電話：0166-61-2283 
メール：y.shiraki@asahikawa-jibasan.com 

https://smart-bridal.com/2025/11/19/9650
https://smart-bridal.com/2025/11/19/9650
mailto:y.shiraki@asahikawa-jibasan.com

